
Prefix Dinner

1.　川式三　盆

重慶よだれ鶏　クラゲの冷菜　豚バラ肉のガーリックソース

2.　魚翅湯

フカヒレのスープ　（ +500 ウニとフカヒレのスープ )

3.　二式蒸點心

具だくさん五目春巻きと蒸し点心

4.　下記より２品お選びください

A.　黒椒鮮　蝦仁

海老とキノコの黒胡椒炒め

B.　干焼炸魚塊

赤魚の揚げ物　チリソース

C.　豆　牛肉

鶏肉と長芋の柚子胡椒炒め

D.　XO 醤常陸牛肉

茨城産　常陸牛の XO 醤炒め

*２名様より承ります。誠に勝手ながら２品をお選びいただく際はグループ単位とさせていただきます。

＊記載の価格にサービス料金 10%、八宝茶代としてお一人様 550 円を頂戴いたします。

5,000



生菜三文魚炒飯

秋鮭とレタスのチャーハン
2,530

Seasonal Menu

＊記載の価格にサービス料金 10%、八宝茶代としてお一人様 550 円を頂戴いたします。

黒椒鮮　蝦仁

フレッシュ唐辛子と天然海老のさっぱり塩炒め
3,190

清蒸三文魚

秋鮭ときのこの強火蒸し　〜柚子胡椒ソース〜
3,080

中式常陸牛肉

茨城県産 常陸牛のステーキ　XO ソース
4,620


